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GUSTURI LOCALE ~ AROME AUTENTICE

Branza cu Dor de la Poalele Fagarasului 230 gr 45 Lei
Platou cu selectie de branzeturi locale, alese cu grija: telemea, cas proaspat, cascaval si branza
cu rosii si ierburi de Provence. Gust autentic, cu iz de munte.

Grupa de alergeni: 7

Penes — Mici de Curcan cu Cartofi Prajiti 250 / 200 gr 35 Lei

Patru mici suculenti din carne de curcan, pregatiti din produs refrigerat, serviti cu cartofi prajiti
crocanti si mustar clasic. Gust usor, dar plin de savoare.

Grupa de alergeni: 10

Aripioare de Curcan cu Cartofi si Sosul Casei 450 / 200 gr 50 Lei
Aripioare de curcan rumenite, servite cu cartofi prajiti aurii si sosul casei — o combinatie
cremoasa de maioneza, smantana, boia si condimente.

Crocant la exterior, fraged si aromat in interior.

Grupa de alergeni: 7

Kebab de Curcan cu Cartofi, Salata si Sos Special 250 / 300 gr 50 Lei
Kebab suculent din carne de curcan, servit cu cartofi chips crocanti, mix de salata proaspata
si un sos special al casei. O alegere savuroasa, cu influente orientale.

Grupa de alergeni: 3,7

CURCANUI



ANTREURI

Salata de vinete cu rosii 150 gr 28 Lei
Un deliciu autentic romdnesc: vinete coapte si tocate mdarunt, amestecate cu ceapa findg,
ulei si un praf de sare, servite alaturi de felii de rosii proaspete si pdine préjitd crocanta.
Gust simplu, curat, de vara romaneasca.

Grupa de alergeni: 1

Mozzarella Pane Crocanta 225 gr 39 Lei
Bucati de mozzarella fina, invelite intr-o crusta aurie de faina, ou si pesmet, prajite pana la
perfectiune. Crocant la extérior, cremos si savuros in interior — gustarea ideala pentru orice
moment al zilei, '

Grupa de alergeni: 1,3,7

Pui de Bere 150 gr 45 Lei

Piept de pui fraged, rumenit usor in faind, acoperit cu un strat catifelat de sos Bechamel

si completat cu rosii coapte, masline aromate si un strop din sosul casei — secretul gustului intens.
Perfect langa o bere rece! '
Grupa de alergeni: 1,7

CIORBE / SUPE

Gulas Ardelenesc Traditional 300 ml / 100 gr - 27 Lei
Reteta inspirata din inima Ardealului: carne frageda de vitel, cartofi fierti in zeama aromata,
‘ceapd, boia dulce si iute, chimen si un strop din pasta clasica de gulas.

Gust intens, bine condimentat, exact ca in ceaunul de acasa!

Ciorba de Burta cu Smantana si Usturoi 300 ml / 100 gr 22 Lei
O ciorbd ca la mama acasd: burtd fragedd, gatitd indelung in supd de vitd, imbogdatita cu
smantand cremoasa, ou si usturoi aromat. Gogosar murat si un praf de sare si piper
completeaza gustul autentic. O portie de confort si traditie in fiecare lingura!

Grupa de alergeni: 3,7

Supa Crema de Ciuperci 300 ml 23 Lei

O supa catifelata din ciuperci proaspete, gatite cu ceapa si unt, imbogatita cu smantana fina.
Condimentatd cu sare si piper, este o adevdaratd delicatesd, perfectd pentru o pauzda de gust
sau ca inceput de masa.

Grupa de alergeni: 7

Ciorba Zilei 300 ml / 100 gr 19 Lei
Fiecare zi aduce un gust diferit, dar mereu.delicios si sdnatos: ciorba de vacuta / pui /
legume / fasole cu ciolan afumat/ perisoare.

Chifla - 1,5 Lei Smantana si ardei iute - GRATUIT



PASTE

Spaghete Picante cu Piept de Curcan 400 gr 45 Lei
Spaghete servite “al dente”, invaluite intr-un sos usor picant, cu piept de curcan fraged, broccoli,
morcov, ardei rosu si usturoi. Un strop de peperoncino si unt le dau un gust deosebit,

perfect echilibrat intre savoare si intensitate.
Grupa de alergeni: 1,7

Penne cu Puiin Sos Cremos de Rosii 400 gr 45 Lei
Penne fragede, combinate cu piept de pui fraged, intr-un sos cremos de rosii si smantanda.
Asezonate cu usturoi, oregano, busuioc si presarate cu parmezan ras - pentru un gust desavarsit

si 0 aroma inconfundabila.
Grupa de alergeni: 1,7

Penne cu Sos Rosu si Parmezan 400 gr 40 Lei
Penne “al dente”, in sos clasic de rosii, infuzat cu oregano si busuioc proaspat
si presdrate cu parmezan ras.

O reteta simpla, dar plind de savoare, perfecta pentru iubitorii de paste autentice.
Grupa de alergeni: 1,7

Spaghete carbonara 400 gr 45 Lei
Spaghete “al dente”, imbracate intr-un sos cremos din smantand, galbenus de ou si parmezan,
cu bucati rumenite de bacon crocant. Un preparat clasic italian, reinterpretat cu delicatete,

pentru un gust bogat, echilibrat si reconfortant.
\Grupa de alergeni: 1,3,7

SALATE

Salata SAGA 400 gr ' 44 Lei
Un amestec generos de salata proaspata, piept de curcan fraged, branza feta, rosii cherry
zemoase si bacon. Crutoanele aurii adauga textura, iar sosul cremos pe baza de smantana,
miere si mustar Dijon cu boabe, aduce un echilibru perfect intre dulce, acrisor si savuros.

O combinatie completa si satisfdcatoare.

Grupa de alergeni: 7,10

Salata cu Legume si Ton 400 gr 44 Lei
Un bol plin de prospetime: salata iceberg, parumb dulce, rosii, castraveti si ardei gras rosu,
toate ucumpanmte de ton suculent. Stropita cu ulei de lamaie si un pr.::rf de sare, aceastd
salata este usoarda, echilibratd si revigoranta — ideala pentru Zilele in care vrei ceva hmmmr

dar lejer.
Grupa de alergeni: 4

Salata de Primavara 400 gr 39 Lei
Un mix crocant si cremos de salata icebérg, sunca, mozzarella delicata, castraveti si rosii
cherry. Sosul pe baza de maionezd, smantana si piper completeazd perfect aceasta salata
simpla, dar plina de prospetime si gust — un tribut al culorilor si savorilor primaveri.
Grupa de alergeni: 7

PREPARATE LA GRATAR

Piept de Pui la Gratar 200 gr 38 Lei
Piept de pui dezosat, condimentat cu piper negru si sare, gatit la gratar pand devine fraged si
suculent. O alegere clasica si sanatoasa, perfecta pentru orice masa.

Piept de Curcan la Gratar 200 gr 38 Lei
Piept de curcan dezosat, asezonat cu piper negru si sare, gatit pe gratar pentru un gust intens
si o textura frageda. O optiune usoara si gustoasa pentru iubitorii de carne alba.

Pulpa de Pui Dezosata la Gratar 200 gr 33 Lei
Pulpa de pui dezosata, cu un amestec simplu de piper negru si sare, gatita la gratar pana devine
aurie si crocanta la exterior, dar suculenta la interior. Perfecta pentru o masa savuroasa.



PREPARATE LA GRATAR

Ceafa de Porc la Gratar 200 gr 33 Lei
Ceafa de porc, condimentata cu piper negru si sare, gatita pe gratar pentru a obtine o crusta
crocanta si un interior suculent.

O optiune bogata in savoare, ideala pentru iubitorii de carne mai intensa.

Mix Grill 750 / 300 gr 96 Lei
Un platou generos pentru doua persoane, cu un mix savuros de carnaciori, ceafa de porc frageda,
piept de curcan la gratar si mititei suculenti. Servit cu garnitura de cartofi aurii si sosul casei.

Gustul gratarului adevarat, intr-o portie pe masura.
Grupa de alergeni: 7

PREPARATE DIN PESTE

Peste in Fulgi de Porumb cu Sos de Usturoi si Lime 200 / 200 gr 55 Lei
File de lup de mare, acoperit cu fulgi crocanti de porumb, gatit perfect si servit alaturi de
cartofi chips aurii si crocanti sau pireu.Un sos fin de usturoi.sifime completeaza gustul rafinat

al acestui preparat.
Grupa de alergeni: 4,7

Somon la Cuptor cu Sos Olandez si Garnitura de Orez Aromat 200 / 200 gr 75 Lei
File de somon proaspdt, copt la cuptor pana la perfectiune, acompaniat de un sos olandez
cremos si o garnitura de orez parfumat. O combinatie eleganta si delicioasa,

perfecta pentru iubitorii de peste fin.

Grupa de alergeni: 3,4,7

FEL PRINCIPAL

Snitel — Specialitatea Bucatarului Saga 400 / 200 gr 67 Lei
Piept de pui fraged, trecut prin faina si ou, prajit pana devine auriu si crocant, acoperit cu un sos
cremos de ciuperci, pregatit cu smantdna, lapte.si faina. Se serveste cu paine in ou, mozzarella
pane cu crusta crocanta, cartofi prajiti si salata asortata. Un preparat consistent, cu.texturi

diverse si gust bogat — semnatura bucatarului.
Grupa de alergeni: 1,3,7

lahnie de Fasole cu Ciolan 400 / 200gr | 65 Lei

Ciolan de porc fraged, gatit incet alaturi de fasole alba, ceapa, ardei gras si pasta de tomate.
Un preparat consistent si plin de savoare, perfect pentru o masa reconfortanta.

Ceafa cu Piper Multicolor si Cartofi (la alegere) 200 / 200 gr 56 Lei
Ceafa de porc frageda, gatita intr-un sos cremos pe baza de smantana dulce, piper multicolor
si un strop de cognac. Servita alaturi de cartofi si ardei copt, cu un accent de mustar Dijon cu

boabe, pentru un plus de aroma.
Grupa de alergeni: 7,10

Deliciu Vita Saga 200 / 150 gr 79 Lei
Carne de vita frageda, gatitd lent pentru un gust intens. si suculent, servitd cu un sos cremos de
gorgonzola si smantana, usor sarat si aromat cu piper. Preparatul poate fi completat cu o

garniturd la alegere, pentru un plus de echilibru si rafinament in-farfurie.
Grupa de alergeni: 7

Coasta Suculenta cu Sosul Casei si Cartofi Prajiti 450 / 200 gr 69 Lei
Coaste de porc fragede, gatite lent si glazurate cu sosul casei, servite cu cartofi prajiti aurii.

O combinatie bogata si satisfacatoare pentru iubitorii de preparate consistente.
Grupa de alergeni: 3,7

Ciolan cu Varza Rosie 400 / 200 gr 66 Lei
Ciolan de porc gatit incet si acompaniat de varza rosie, asezonat cu sare si piper.
O reteta clasicd, cu un gust robust si o textura perfecta.

Ceafa Pane Crocanta cu Cartofi si Sos Dijon 250 / 200 gr 59 Lei
Ceafa de porc frageda, trecuta prin faina, ou si pesmet, prajita pana capatad o crusta aurie si
crocanta. Servita cu cartofi prajiti, decorata cu ardei copt si un sos fin de mustar Dijon cu boabe.

Un preparat cu gust bogat si texturi perfecte.
Grupa de alergeni: 1,3,7,10



FEL PRINCIPAL

Mamaliguta cu Branza si Smantana 250 / 220 gr 39 Lei
Mamaliga caldd, moale si aurie, servita cu branza saratda si smantana proaspata.

Un preparat traditional romanesc, reconfortant si plin de gust autentic.

Grupa de alergeni: 7

Snitel de Curcan cu Garnitura la Alegere 400 / 200 gr 59 Lei
Piept de curcan fraged, trecut prin-faina, ou si pesmet, prdjit pand devine crocant si auriu.
Servit cu garnitura preferata — fie cartofi prajiti, piure, legume la tigaie sau orez.

Un preparat clasic si versatil, potrivit pentru orice gust.

Grupa de alergeni: 1,3,7

Snitel Gourmet 400 / 200 gr 65 Lei

Piept de pui fraged, acoperit cu o crustd crocanta de pesmet si mozzarella topita, servit alaturi
de un sos cremos de ciuperci, preparat cu smantana, lapte, faina si cartofi chips crocanti.

O combinatie perfecta de arome bogate si texturi contrastante.
Grupa de alergeni: 1,3,7

GARNITURI
Cartofi Prajiti 200 gr 13 Lei

Cartofi aurii, crocanti la exterior si moi la interior, prajiti perfect pentru a insoti orice preparat.

Cartofi Chips 200 gr : 13 Lei
Felii subtiri de cartofi, prajite pana devin crocante si aurii. Alternativa ideala la cartofii clasici.

Legume la Tigaie 200 gr 19 Lei
Un amestec proaspat de ciuperci, ceapa, ardei, dovlecel si vinete, sotate usor pentru a-si pastra

gustul si textura naturala.
Grupa de alergeni: 7

Orez cu Legume 200 gr 19 Lei
Orez pufos, gatit impreuna cu legume proaspete, precum ardei, morcov, dovlecel si mazare,
pentru un gust echilibrat si o texturd usor crocantd. O garniturd coloratd si plind de savoare.

Piure de Cartofi 150 gr - 15 Lei

Cartofi fierti si pasati fin, cu unt si un strop de lapte — cremos, delicat si reconfortant.
Grupa de alergeni: 7

SALATE SIDE

‘Salata de rosii 140 gr 15 Lei
Rosii proaspete, feliate si asezonate cu sare si un strop de ulei. O alegere simpla si gustoasd,
perfectd pentru a insoti preparatele principale.

Salata de varza alba 140 gr 15 Lei
Varzd alba proaspata tocata, frecata usor cu sare si stropita cu ulei. Crocanta, usoargd si
racoritoare - o garnitura clasica pentru orice fel traditional.

Salata de muraturi 140 gr 15 Lei

Mix de castraveti, gogonele si gogosariin otet. Gust acrisor si intens, perfect pentru a echilibra
preparatele mai bogate.

Salata asortata 140 gr 15 Lei
Rosii, castraveti si ardei gras, tdiate proaspdt si asezonate simplu. O salata usoard, colorata
si revigoranta, potrivita pentru orice masa.



SOSURI

Sosul Casei 60 gr 6 Lei

O combinatie secreta de maioneza, smantana, usturoi si condimente pentru carne de pui, porc
sau vita. Un sos savuros, perfect pentru a adauga savoare preparatelor tale preferate.

Grupa de alergeni: 7

Sos Chilli 60 gr 6 Lei
Un sos picant, intens, cu chilli proaspat, care va da o explozie de qust oricarui preparat.
Pentru iubitorii de condimente picante.

Sos Mustar 60 gr 6 Lei
Sos mustar clasic, cu o aroma usor picanta si un gust fin, perfect pentru a completa gratarul
saqu preparatele din carne.

Grupa de alergeni: 10

Sos Dulce Acrisor 60 gr 6 Lei
Un sos echilibrat, cu o combinatie de note dulci si acrisoare, ideal pentru a insoti preparatele
din carne sau legume. -

Sos Usturoi 60 gr 6 Lei
Un sos cremos pe baza de smantana, usturoi proaspat, sare si piper, care va adauga un gust
intens si rafinat preparatelor tale.

\Grupa de alergeni: 7

Sos ketchup 60 gr . 6 Lei

Sos maioneza 60 gr _ 6 Lei
Grupa de alergeni: 7 |

Telemea rasa 60 gr 6 Lei
Grupa de alergeni: 7 :

DESERT

Papanasi cu Smantana si Dulceata 180 gr 22 Lei
Papanasi rumeniti; preparati din brdnzd proaspdtd de vaci, ou, fdind, coajd de ldmdie si portocald.
Serviti cu smantana si dulceata la alegere — afine, capsuni sau fructe de padure.

Un clasic romadnesc, irezistibil de gustos. '

Grupa de alergeni: 1,3,7

Clatite Siciliene cu Banane, Ciocolata si Inghetata 160 gr 25 Lei
Clatite pufoase, preparate dintr-un aluat fin cu faina, lapte, ou si Fanta de portocale — pentru o
textura aerata si o aroma usor fructata. Sunt umplute cu banane feliate, presarate cu nuca si
scortisoard, servite cu topping de ciocolata, frisca si o cupa de inghetata.

Un desert savuros cu influente mediteraneene si accente jucause.

Grupa de alergeni: 1,3,5,7

Inghetata Asortata cu Topping 120 gr 22 Lei

Trio de inghetata cremoasa in arome rafinate: ciocolata intensa, vanilie delicata si fructe de
padure aromate.

Servita cu un topping la alegere, pentru un final dulce, rdcoritor si perfect echilibrat.
Grupa de alergeni: 7

DIVERSE

Caserola 2 Lei



